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TEZ OZETI

Calismada, farkli sicaklik ve strelerinde bekletilen yumurtalardaki S. Enteritidis
(SE) canliigi ile kalite degisimlerin izienmesi amaclandi. SE ATCC 13076
standart susu ile 1,5x106 kob/mL yogunlugunda yapay kontaminasyon
yapildi. Sabit 5°C (D) ve 8°C'deki (E) yumurtalarda, depolamanin ik 2
haftasinda kabuk SE sayisinda yaklasik 4,5-5 log énemli bir azalma oldugu,
sabit 25°C (B) ve 30°C'deki (C) yumurtalarda ise artis gdzlendigi/ayni
seviyelerde kaldig tespit edildi. Etkenin 30°C’'de en erken bekletmenin 28.
glnunden ifibaren kabuktan ice gecerek 42. ginUine kadar saptandi. SE'nin
6. haftada canliigini devam ettirdigi, penetrasyonun soguk muhafaza ile
engellendigi géruldu. Uygulanan farkll bekletme sicakliklarindan yumurta
agrhdi ile hava boslugu yUksekligi, Haugh Birimi (HB) degeri, ak indeksi ve sar
indeksi ile ak pH ve sar pH degerlerinin 6nemli dUzeyde etkilendigi bulundu.
Adirlik kaybinin engellenmesi, hava boslugu yUksekligi ydninden 4 ve 5 hafta,
HB degeri ile ak ve sar indeksi acisindan 6 hafta boyunca A kalite 6zelliklerini
surdurebilmesi icin yumurtalann 5°C'de ve 8°C'de bekletimesinin uygun
oldugu, 15°C ve Uzerindeki sicakliklarin ise bekletmenin henlz 1. haftasinda
yumurta kalite sinifinin dismesine sebep oldugu belirlendi.

TEZ SONUCLARININ UYGULAMA ALANLARI

Kanatl endUstrisinin sofralk yumurtanin raf édmrintn uzatimasi ve ayni
zamanda kalitesinin devamliidi igin yararlanabilecedi bekletme kosullarina
iliskin orijinal bilimsel veri saglayacaktir.

Ayrica, guncel mevzuat olan Turk Gida Kodeksi Yumurta Tebligi kapsaminda
yUrG0tUlen calsmalarin  degerlendirimesinde, Ulkemizde uygulanabilecek
gercekgi kosullar icin tarafsiz bir referans olusturacakfir.
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