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TEZ ÖZETİ 

Sofralık zeytin üretiminde kullanılan çeşitli kimyasal yöntemlerin 

olumsuz sonuçlarını engellemek ve sağlıklı bir ürün üretmek için bu 

yöntemlere ek olarak çeşitli alternatif yöntem arayışları 

sürdürülmektedir.  

 

Ultrases teknolojisi en yeni gıda işleme tekniklerinden olup güvenli ve 

çevre dostudur. Ozon gazı ise; ekipman ve gıdaların yüzey hijyeninin 

sağlanmasında kullanılmaktadır. Bu çalışmanın amacı; ultrases ve 

ozon teknolojisini kullanarak sofralık zeytinlerde tatlandırma sürecini 

kısaltmaktır.  

TEZ SONUÇLARININ UYGULAMA ALANLARI 

Sofralık siyah zeytinin kısa sürede acılığının giderilip tüketiciyle 

buluşabilmesi için ultrases ve ozon uygulamalarının alternatif 

yöntemlerden olabileceği görülmüştür. Sağlığa olumsuz etkisinin 

olmaması, çevre dostu olması ve zararlı bir kalıntı bırakmaması bu 

yöntemlerin avantajlarındandır. 

 

Bu konuda zeytin üzerinde denenmiş çok fazla bir çalışma 

bulunmadığından sanayiye entegrasyonunun yapılabilmesi için 

çalışmaların sürdürülmesi ve işletmelere kolaylıkla uygulanabilmesi için 

altyapı çalışmalarının yapılması gerekmektedir.  
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