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BURSA – TÜRKİYE 

TEZ ÖZETİ 

Bilindiği üzere Türkiye birçok tarımsal ürün çeşidine ev sahipliği 

yapmaktadır. Bu tarımsal ürünlerden biri olan domates; hem sofralık 

olarak hem de sanayide işlenerek  salça, sos, konserve, kurutulmuş 

veya dondurulmuş olarak tüketilmektedir.  

 

Yoğun iş temposu, yaşam standardı, eğitim düzeyi, zaman tasarrufu 

vb. sebeplerden dolayı sağlıklı, kaliteli ve güvenilir ürünlere olan talep 

artmıştır. Genel olarak prosedürlere dayandırılarak dokümante edilen 

BRCGS, en kapsamlı Gıda Güvenliği Yönetim Sistemlerinden birisidir. 

Bu standart ile ham maddeden tüketiciye kadar olan süreçler kontrol 

altında tutularak kaliteli ve güvenilir gıdaya ulaşılmaktadır. . 

TEZ SONUÇLARININ UYGULAMA ALANLARI 

Kaliteli ve güvenli gıda üretmeyi amaçlayan  salça üreticileri 

tarafından bu  kalite yönetim sistemi kullanılabilir.  

YAYINLAR 

 

- 

 

 

 


