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✓ renk  
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BURSA – TÜRKİYE 

TEZ ÖZETİ 

Bu çalışmada muşmula meyvesinin mikrodalga, konvektif, kombine 

mikrodalga-konvektif ve gölgede kurutma yöntemleri ile kurutularak, 

kurutma süresi, toplam ve özgül enerji tüketimi, renk parametreleri, 

besin elementleri, toplam fenolik içeriği ve antioksidan kapasitesi 

dikkate alınarak taze muşmula örneklerine en yakın sonuçları veren 

kurutma yöntemi belirlenmiştir. 

Kurutma süresinin en kısa  ve taze ürünün renk parametrelerine en yakın 

kombine mikrodalga-konvektif kurutmada olduğu belirlenmiştir. 

Çalışmada toplam protein , makro ve mikro besin elementleri ve 

toplam fenolik içeriğinin en iyi taze üründe korunduğu tespit edilmiştir.  

Muşmulanın antioksidan analizi için en uygun yöntemin DPPH yöntemi 

olduğu belirlenmiştir.    

TEZ SONUÇLARININ UYGULAMA ALANLARI 

Endüstriyel kurutma sistemleri, meyve sebze kurutmada farklı kurutma  

yöntemlerini birleştiren entegre tesisler, yaş meyve sebze kurutma, 

paketleme ve depolama tesisleri  
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