
PRG D.KODU DERSİN ADI T U L Krd AKTS Z/S Y.Y Öğretim Elelemanı D.NO PAZARTESİ SALI ÇARŞAMBA PERŞEMBE CUMA
SÜT-I TUD101 TÜRK DİLİ I 2 0 0 2 2 Z I Okt.Nilüfer AKGÜN 9 13:00-14:35

SÜT-I YAD101 YABANCI DİL I (İNGİLİZCE) 2 0 0 2 2 Z I Okt.Burcu ÇIRPAN İLHAN 13 10:40-12:15

SÜT-I GESZ101 TEMEL  MATEMATİK I 2 0 0 2 3 Z I Doç.Dr.Hayrettin KUŞÇU 10 15.30-17.05

SÜT-I GESZ007 LABORATUAR TEKNİKLERİ I 1 2 0 2 4 Z I Öğr.Gör.Dr.Neşe ÖZMEN 2 ve Gıda Lab 13.00-15.25

SÜT-I GESZ103 GENEL MİKROBİYOLOJİ 2 2 0 3 5 Z I Prof.Dr.Ali AYDOĞDU 12 09.00-12.15

SÜT-I STUZ105 SÜT İŞLETMELERİNDE TEMEL İŞLEMLER 2 2 0 3 4 Z I Öğr.Gör.Pınar AYDINOL 9-Gıd.lab 09.00-12.15

SÜT-I GESZ105 HİJYEN ve SANİTASYON 2 0 0 2 2 Z I Öğr.Gör.Hakan SÖNMEZ 1 16.20-17.55

SÜT-I STUZ103 SÜT KİMYASI 2 0 0 2 3 Z I Öğr.Gör.Dr.Neşe ÖZMEN 2 09.00-09:45 09:00-09:45

SÜT-I STUZ107 ÇİĞ SÜT ANALİZLERİ 1 2 0 2 3 Z I Öğr.Gör.Pınar AYDINOL 9-Biyo.Lab. 09.50-12.15

SÜT-II STUZ205 FERMENTE SÜT ÜRÜNLERİ II 2 2 0 3 4 Z III Öğr.Gör.Hakan SÖNMEZ 9 09.00-12.15

SÜT-II GESZ001 PEYNİR TEKNOLOJİSİ 3 0 4 4 Z III Öğr.Gör.Pınar AYDINOL 12 13:00-15:25

SÜT-II GESZ001 PEYNİR TEKNOLOJİSİ 2 0 4 4 Z III Serap KÖSEMEHMET Gıda Lab 13:00-14:35

SÜT-II GESZ010 GIDA KATKI MADDELERİ 2 0 0 2 3 Z III Öğr.Gör.Hakan SÖNMEZ 5 13.00-14.35

SÜT-II GESZ201 TEREYAĞ TEKNOLOJİSİ 2 0 3 3 Z III Öğr.Gör.Pınar AYDINOL 4 15:30-17:05
SÜT-II GESZ201 TEREYAĞ TEKNOLOJİSİ 2 0 3 3 Z III Serap KÖSEMEHMET Gıda Lab 14:40-16:15

SÜT-II OTPS004 KALİTE YÖNETİM SİSTEMLERİ 2 0 0 2 3 S III Doç.Dr.Aydın TÜRKEÇ 5 14:40-16:15

SÜT-II OTPS007 MESLEK ETİĞİ 2 0 0 2 3 S III Öğr.Gör.Dr.Ahmet TURHAN 1 14:40-16:15

SÜT-II STUS213 ÖZEL SÜT ÜRÜNLERİ 2 0 0 2 3 S III Öğr.Gör.Pınar AYDINOL 7 13.00-14.35

SÜT-II OTPS012 İŞLETME YÖNETİMİ II 2 0 0 3 S III Öğr.Gör.Nilgün ÖZEL 6 10:40-12:15
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